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Método não destrutivo para determinação de antocianinas e 
flavonoides em uvas 

 
Giseli Rodrigues Crizel1, Samila Camargo2, Wanderson Araújo Ferreira3, Cesar Luis Girardi4 
 

No Brasil, poucos são os estudos sobre métodos não destrutivos que 
utilizam sensores de fluorescência visando acompanhar a maturação e 
determinar o ponto de colheita para espécies vitis. Diante disso, o presente 
trabalho tem como objetivo validar o equipamento Multiplex

®
 3 (Force A) 

como método não destrutivo para determinar o estádio de maturação de 
uvas tintas, no que se concerne os teores de antocianinas e flavonóides 
totais. Para isso, o acúmulo destes compostos foram acompanhados 
durante a safra 2012, realizando-se colheitas semanais (veraison a 
colheitas) em uvas tintas destinadas à elaboração de suco (seleção A) e 
mesa (seleção B). Essas medições foram realizadas tanto na pré-colheita 
(campo) quanto na pós-colheita (trilho). As amostras analisadas foram, 
posteriormente, congeladas a -20°C para análises posteriores, através de 
metodologias analíticas convencionais. A metodologia utilizada para 
antocianinas totais foi de acordo com Ribéreau-Gayon et al. (2006) e para 
os flavonoides totais, de acordo Arnous et al. (2002). Nessas amostras 
também foram avaliados cor da epiderme (Lab), teor de SS (°Brix), pH e AT 
(% ác. tartárico). Os dados físico-químicos foram submetidos à análise de 
variância (ANOVA) e as médias ao teste T com significância de p ≤ 0,05. A 
presença de correlações entre os dois métodos foi analisada através do 
coeficiente de correlação de Pearson. Os parâmetros físico-químicos de 
maturação tiveram comportamento semelhante ao decorrer das colheitas. O 
índice de antocianinas (mV) medido com Multiplex correlacionaram, 
significativamente, na pré-colheita com o método convencional através de 
uma função exponencial (r= 0,52** para seleção A e r=0,89** para seleção 
B). Na pós-colheita os dados obtidos pelo sensor Multiplex

®
 correlacionaram 

através da função exponencial (r=0,73** para seleção A e r=0,86** seleção 
B). O índice de flavonoides (mV) na pré-colheita obtidos pelo sensor 
Multiplex

® 
apresentou correlação positiva (r=0,65*) apenas para seleção A, 

não havendo correlação para seleção B (r=0,68
ns

). Os dados obtidos pelo 
sensor Multiplex

®
 na pós-colheita obtiveram correlação significativa com o 

método analítico tanto para a seleção A (r= 0,85**) como para seleção B 
(r= 0,96*). Esses resultados mostram que o sensor de fluorescência 
representa uma ferramenta rápida e não destrutiva para monitorar e 
determinar acúmulo antocianinas e flavonóides. Pretende-se nos próximos 
ciclos produtivos realizar a caracterização do BAG Uva utilizando o sensor 
Multiplex

®
. 
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