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A Avaliação Nacional de Vinhos (ANV) realiza-se anualmente, há mais de 20 
anos e constitui-se em importante ferramenta de monitoramento da 
qualidade das safras e dos vinhos finos produzidos no Brasil. Mais de 300 
amostras são avaliadas, anualmente, em cinco categorias (vinhos brancos 
não aromáticos, vinhos brancos aromáticos, vinhos tintos, vinhos tintos 
jovens e bases espumante). Os vinhos são avaliados, sensorialmente, e 
classificados por ordem de qualidade. A Embrapa Uva e Vinho é a 
responsável técnica do processo. Com a finalidade de caracterizar 
analiticamente os vinhos das diferentes ANVs são efetuadas, anualmente, 
análises físico-químicas de todas as amostras, após a análise sensorial. 
Este trabalho reporta a caracterização de vinhos da safra 2012 de dois 
grupos: bases espumante (grupo I - 63 amostras) e brancos não aromáticos 
(grupo II - 27 amostras). As variáveis analisadas foram: teor alcoólico 
(% v/v), acidez total (mEq/L), pH, extrato seco reduzido (ESR - g/L) e notas 
de degustação. No grupo de vinhos bases espumante foram considerados 
os seguintes tipos: Chardonnay, Pinot Noir, Chardonnay/Pinot Noir, 
Chardonnay/Riesling Itálico, Assemblage e Riesling Itálico. No grupo 
brancos não aromáticos foram analisados os varietais Chardonnay e 
Riesling Itálico. Em relação ao grupo I constata-se que as variáveis teor 
alcoólico e pH apresentam boa homegeneidade e baixo coeficiente de 
variação entre os tipos; em relação às variáveis acidez total e ESR a 
homogeneidade foi menor e o coeficiente de variação foi significativo para a 
maioria dos vinhos analisados, sendo Chardonnay/Riesling o tipo de produto 
que apresenta maior acidez total. As notas de degustação foram altamente 
homogêneas, com coeficientes de variação muito baixos, evidenciando a 
tendência dos degustadores em atribuir notas uniformes para as diferentes 
amostras degustadas. Em relação ao grupo II não houve variações 
significativas entre as variáveis analisadas, embora pH, teor alcoólico e ESR 
tenham apresentado alguma variação entre os dois varietais analisados. Em 
conclusão, as amostras dos grupos analisados mostraram-se relativamente 
homogêneas, o que reflete a qualidade e a homogeneidade da safra 2012, 
principalmente se considerarmos que as origens das amostras variam 
significativamente.  
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