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Características do mosto e de compostos relacionados à saúde de 
acessos mantidos pelo Banco Ativo de Germoplasma de Uva (BAG-
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A uva e seus derivados apresentam alto conteúdo de compostos 
relacionados à saúde, que estão associados à proteção contra diversas 
doenças. As cultivares destinadas à elaboração de sucos devem apresentar 
adequada relação entre açúcar e acidez, e alto conteúdo de matéria corante. 
O objetivo deste trabalho foi acompanhar as avaliações de °Brix (sólidos 
solúveis), acidez total (AT) e pH de uma subamostra composta por 25 
acessos do BAG-Uva, cultivados em condições de campo padronizadas e 
em clima temperado, sendo avaliados por um período máximo de 10 anos, 
visando à seleção de progenitores que apresentem características de 
interesse para o Programa de Melhoramento Genético “Uvas do Brasil”. 
Também foi realizada a determinação de antocianinas totais (ANT), e índice 
de polifenóis totais (IPT) na película das uvas, nas safras de 2011 e 2012. 
Em relação ao conteúdo de sólidos solúveis, (°Brix), analisado por 
refratometria, observou-se uma faixa de variação de 15,2 (Isabelão) até 
21,5 (Nebbiolo Mechet). A AT analisada através de titulação, variou de 
61 mEq.L

-1
 (Isabel Precoce) a 217 mEq.L

-1
 (Brunello di Montalcino). O pH 

(medido por um pHmetro) apresentou o menor valor para o Brunello di 
Montalcino e Nebbiolo Mechet (2,9) e o maior para BRS Violeta (3,5). O 
conteúdo de ANT variou entre 1.360,15 mg.L

-1
 (Corvina Veronese) e 

7.743,02 mg.L
-1

 (Ancellotta), e o IPT entre 132,25 (Molinara) e 762,21 (BRS 
Violeta). A variação observada torna possível o cruzamento entre 
progenitores, visando à obtenção de novas cultivares com alto conteúdo de 
matéria corante, de açúcares e de compostos relacionados à saúde. 
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