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Viticultura de precisdao em uva para processamento na Serra Gatcha

Suelen Nunes Peruzzo', Alberto Miele?

A viticultura de precisdo tem como principal objetivo melhorar a qualidade da
uva visando ao aumento da qualidade dos produtos dela derivados,
minimizar gastos desnecessarios pela racionalizagdo do uso de insumos e
reduzir o impacto ambiental. Isso é feito considerando a variabilidade
espacial do solo e a variabilidade temporal das caracteristicas da uva em
fungéo de varios fatores, dentre eles os fatores climaticos. Face ao exposto,
realizam-se pesquisas na Unidade de Pesquisa Uva para Vinho, que é
formada por trés vinhedos de ‘Merlot’, clone 347, sobre o porta-enxerto
Paulsen 1103. Esses vinhedos pertencem a Vinicola Miolo, localizados no
Vale dos Vinhedos, Bento Gongalves, RS. Em fevereiro de 2012
etiquetaram-se 257 plantas nos trés vinhedos, malha 20 x 20 m; mediu-se o
indice de clorofila, determinado com um medidor eletrénico, marca Falker,
modelo CFL 1030 em 2.570 limbos de folhas de videira, ou seja, em 10
folnas de cada uma das 257 plantas marcadas; dessas folhas, foram
separados os peciolos dos limbos os quais foram secados em estufa com
ventilagao forgcada a 65°C e, apds, moidos e colocados em sacos de plastico
para, posteriormente, ser encaminhados ao Laboratério de Solos da
Faculdade de Agronomia da UFRGS, para determinagcado da composi¢édo de
macro e micronutrientes. Por ocasido da maturagéo da uva, amostraram-se
20 bagas/planta e extraiu-se o0 mosto dessas bagas, o qual foi analisado
determinando-se o °Brix, a acidez titulavel, o pH, a densidade e a relagédo
°Brix/acidez titulavel. Em margo, determinaram-se as seguintes variaveis:
nimero de cachos/planta, peso/cacho, produtividade/planta e
produtividade/ha. A seguir, colneram-se 40 kg de uva de cada uma das
cinco unidades de solo, que se constituem nas zonas de manejo dos
vinhedos, as quais foram transportadas ao Laboratério de Microvinificagéo.
As microvinificagdes foram feitas, em duplicata, com 20 kg de uva; houve,
portanto, 10 microvinificagbes. Processada a uva, acompanharam-se
regularmente as fermentagdes alcodlica e malolatica, o final desta verificado
por cromatografia de papel no Laboratério de Enoquimica. A seguir,
adicionou-se SO aos vinhos que concluiram a fermentagdo malolatica,
colocando-os em camaras frias para estabilizagao.
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