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DIVERGENCIA EM MACAUBA BASEADA EM ANALISES DE ACIDOS GRAXOS
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INTRODUCAO

Existem diversos relatos de utilizacdo tradicional da macaiba como fonte de 6leo para
fabricacdo de sabdo e uso na alimentacdo, além do aproveitamento das folhas, endocarpo e
utilizacdo da farinha da polpa. A utilizacdo do 0leo para as diversas finalidades é determinada pela
composicdo de acidos graxos que esta associada ao valor nutricional e suas caracteristicas fisicas e
quimicas. Mudancas na composi¢do de &cidos graxos atraveés do melhoramento convencional sdo
possiveis de acordo com Feher (2007) e tem sido bem sucedidas na cultura da soja para atender o
mercado consumidor. Estudos de divergéncia genética em macauba relacionados a composicao de
acidos graxos sao inexistentes e podem ser importantes para direcionar estratégias de melhoramento
visando atender as necessidades do mercado de 6leos. Sendo assim, objetivou-se quantificar a

variabilidade genética de 22 genotipos de macauba caracterizados quanto ao perfil de &cidos graxos.

MATERIAL E METODOS
Foram caracterizadas populag¢fes naturais (macigos) de quatro regides: regides de Montes

Claros, e Lavras em Minas Gerais, regido de Formosa, em Goias, e Distrito Federal (Tabela 1).

Tabela 1. Numero de genotipos de macauba e locais de coleta de amostras para caracterizacao do
perfil de &cidos graxos.

Populagéo Numero de gendtipos Municipios de coleta
. 5 Mirabela-MG
1 - Regido de Montes Claros-MG .
2 Coragdo de Jesus-MG
2 - Regido de Lavras-MG 2 Ingai-MG
2 Nucleo Rural Jardim-DF
L 2 Ndcleo Rural Buriti Vermelho-DF
3 - Distrito Federal .
3 Planaltina-DF
1 Nucleo Rural Rio Preto-DF
4 - Formosa-GO 5 Formosa-GO

Os frutos de macadba foram coletados a partir de cachos maduros, congelados e enviados

ao laboratorio especializado. Para analise da composicdo em &cidos graxos, os ésteres metilicos
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foram preparados de acordo com o0 método Hartman e Lago (1973) e analisados por cromatografia
em fase gasosa em equipamento Agilent 6890, equipado com se coluna capilar de silica fundida de
filme de cianopropilsiloxano (60m x 0,32mm x 0,25um) e programagao de temperatura conforme
descrito: temperatura inicial de 100°C por 3 min; de 100 a 150°C com rampa de 50°C/min; de 150 a
180°C com rampa de 1°C/min; de 180 a 200°C com rampa de 25°C/min e na temperatura final de
200°C por 10 min. Foi injetado 1uL de amostra em injetor aquecido a 250°C operado no modo de
diviséo de fluxo de 1:50. Realizou-se a identificagdo por comparagdo dos tempos de retencdo com
0s padrbes da NU-CHEK Prep, Inc. (ELYSIAN, MN) e a quantificacdo foi realizada por
normalizacgdo interna. Foram realizados procedimentos de estatistica multivariada: (i) estimativa das
distancias genéticas entre os gendtipos a partir das distancias Euclidianas calculadas com base nos
caracteres avaliados; (ii) agrupamento dos genétipos por meio do método hierarquico UPGMA,; (iii)
avaliacdo da qualidade do agrupamento pela estimativa dos valores de distorcéo, stress e correlagéo.
Para avaliacdo da eficiéncia da representacdo grafica da analise de agrupamento foi considerada a
classificacdo proposta por Kruskal (1964) para os niveis de stress. As anélises foram realizadas com
auxilio dos softwares Genes (CRUZ, 2001) e NTSYS pc 2.1 (ROHLF, 2000).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados permitiram a estruturacéo de cinco grupos entre os 22 gendtipos de macauba
(Figura 1). A maior distancia encontrada foi entre Mirabela-3 e Jardim-1 e a menor entre 0S
gendtipos Mirabela-1 e Mirabela-4. O maior agrupamento (grupo ) apresentou trés subdivisdes,
com tendéncia de formacgdo de subgrupos conforme a origem geografica, sendo um formado por
genotipos da regido norte de Minas Gerais (Mirabela e Coracdo de Jesus) e outro formado por
gendtipos do Distrito Federal (Nucleos Rurais Jardim, Buriti Vermelho e Rio Preto). O terceiro
subgrupo ndo houve esta tendéncia, porém estdo inseridos os dois genotipos de Ingai-MG. O grupo
Il foi formado por gendtipos de Formosa (Formosa-1, Formosa-2 e Formosa-3) e Planaltina
(Planaltina-1 e Planaltina-2). Formosa-5, Mirabela-3 e Jardim-1 cada gen6tipo formou um grupo
(grupos 1lI, IV e V, respectivamente). O valor encontrado para o coeficiente de correlagdo
cofenético (0,81) foi altamente significativo segundo o teste-t. Os acidos graxos oleico e linoleico
na polpa foram os caracteres quimicos que mais contribuiram para divergéncia total e diferenciacéo
dos genotipos (Tabela 2) e explicaram 37,5% da variacdo total observada. O total de insaturados, o
total de saturados e o percentual de &cido palmitico da polpa também tiveram contribuicdo
relevante, semelhante ao total de &cidos graxos insaturados, saturados e o percentual de &cido
laurico da améndoa (6,5-9,5%). Ciconini et al. (2010) encontraram variagdo nos acidos graxos para
genotipos da regido central do Mato Grasso do Sul e observaram alto teor de acidos graxos

insaturados no 6leo de polpa da macauba, em razéo, principalmente, do alto contetdo de acido oleico.
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Figura 1. Dendograma das 22 subamostras de macauba classificadas segundo distancia Euclidiana
obtido pelo método de agregacdo UPGMA (Unweighted Pair-Group Average).

Tabela 2. Contribuicdo relativa das variaveis avaliadas para divergéncia apresentada entre o0s

genotipos de macauba baseada na estatistica de Singh (1981).

Carater S.j* Contribuicdo Relativa (%)
Laurico (C12:0) na polpa (%) 45921 0.00
Miristico (C14:0) na polpa (%) 7.7377 0.01
Palmitico (C16:0) na polpa (%) 8318.6834 8.57
Palmitoleico (C16:1) na polpa (%) 1721.9047 1.77
Estearico (C18:0) na polpa (%) 904.4428 0.93
Oleico (C18:1) na polpa (%) 22490.8734 23.18
Linoleico (C18:2) na polpa (%) 13972.4143 14.40
Linolénico (C18:3) na polpa (%) 813.6032 0.84
Araquidico (C20:0) na polpa (%) 1.7366 0.00
Total Ac. Graxos Insaturados na polpa (%) 9214.8684 9.50
Total Ac. Graxos Saturados na polpa (%) 7617.7282 7.85
Relacdo Polinsaturados/Saturados na polpa (%) 81.9391 0.08
Caprilico (C8:0) na améndoa (%) 363.0764 0.37
Caprico (C10:0) na améndoa (%) 348.5154 0.36
Laurico (C12:0) na améndoa (%) 7750.3392 7.99
Miristico (C14:0) na améndoa (%) 398.2676 0.41
Palmitico (C16:0) na améndoa (%) 799.6097 0.82
Estearico (C18:0) na améndoa (%) 100.7057 0.10
Oleico (C18:1) na améndoa (%) 6514.1368 6.71
Linoleico (C18:2) na améndoa (%) 128.3338 0.13
Avraquidico (C20:0) na améndoa (%) 0.6275 0.00
Total Ac. Graxos Insaturados na améndoa (%) 7733.4577 7.97
Total Ac. Graxos Saturados na améndoa (%) 7744.5579 7.98
Relagdo Polinsaturados/Saturados na améndoa (%) 0.0499 0.00
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O valor de stress obtido (19,01%) é classificado como “bom” (KRUSKAL, 1964). Estes
critérios sugerem um ajuste entre a matriz de distancia genética e a representacdo gréafica em

dendograma e confiabilidade técnica nas inferéncias relatadas (Tabela 3).

Tabela 3. Eficiéncia da representacdo grafica das distancias genéticas pelo método UPGMA por
meio da correlagdo entre distancias originais e valores cofenéticos, do grau de distorcdo e valores de
stress.

Estatistica Valor
*
Correlagdo cofenética (CCC) 081
Distorcéo (%) 3,64
Stress (%) 19,01

**: correlacdo significativa a 1% de probabilidade pelo teste-t.

CONCLUSOES
Os resultados indicam uma variabilidade na composicdo quimica dos 6leos, relacionada
aos teores de acidos graxos encontrados na polpa e améndoa dos 22 genotipos caracterizados. A
separacdo dos genotipos em grupos podera fornecer subsidios para o direcionamento na coleta e

conservacao de recursos genéticos e no cruzamento envolvendo progénies destes gendtipos.
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