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Introducao

O pais conseguiu avancar nos ultimos anos no desenvolvimento social de sua populacdo com significativa
diminuicdo da pobreza extrema. Entretanto, no meio rural persistem altos indices de exclusdo social. As
estratégias para o desenvolvimento da agricultura familiar nesse contexto sdo fundamentais. Varios
produtos processados tradicionais dessas regioes rurais brasileiras tém sido resgatados e valorizados, a
exemplo do Queijo Minas Artesanal (QMA) do Serro e Serra da Canastra, em Minas Gerais. A
verticalizacdo da producédo é considerada uma das mais promissoras estratégias de geracao de emprego e
renda no meio rural. Este projeto pretende contribuir para o desenvolvimento da agricultura familiar e
combate a pobreza em territorio rural de MG por meio da avaliacdo do potencial de mercado de produtos
das agroindustrias rurais tradicionais de pegueno porte com reconhecido valor historico cultural. A
Iniciativa estd ancorada em parcerias estratégicas com duas Unidades de pesquisa da Embrapa,
organizacdes sociais rurais, a entidade publica de ATER e a responsavel pela inspecdo de agroindustrias
no meio rural. A estrategia de acdo contempla o enfoque sistémico e utiliza métodos participativos. O
projeto ira identificar os principais obstaculos e oportunidades presentes nas cadeias produtivas da
agroindustria rural tradicional artesanal ligada a cadeia de leite. Pretende subsidiar politicas publicas para
a Implantacdo de empreendimentos agroindustriais em comunidades de agricultores familiares que
processam produtos tradicionais de reconhecida qualidade sensorial e valor historico-cultural. Nesse
resumo sao apresentados os resultados preliminares do projeto apos 15 meses de sua execucao.

-Desenvolver estratégias tecnoldgicas, gerenciais (mercadologicas, de gestdo e de qualidade) e de propriedade intelectual (indicacdo geografica)
para o aprimoramento de agroindustrias rurais de pequeno porte gue processam produtos tradicionais com reconhecida qualidade sensorial e valor
historico-cultural visando geracado de emprego e renda no meio rural, agregacao de valor e maior competitividade no mercado;

-Caracterizar de forma participativa os aspectos de producao, mercado e qualidade da cadeia produtiva do leite na regiao rural do Serro (MG) com
énfase na producao de queijo artesanal proveniente da pequena agroindustria tradicional ligada a agricultura familiar;

-Caracterizar e avaliar a qualidade do QMA provenientes de agroindustrias de pequeno porte em comunidades de agricultores familiares das
cadelas produtivas selecionadas;

-Fortalecer redes de intercambio tecnoldgico, parcerias e iniciativas ja existentes no ambito da agroindustria familiar entre Unidades da Embrapa,
orgaos de ATER, organizacoes de P&D&I e organizacOes sociais rurais de agricultores familiares ligadas a agroindustria tradicional de peqgueno

porte e a economia solidaria.
Metodos

O projeto sera operacionalizado por meio de seis planos de acao (PA), quais sejam:

1 - Plano Gerencial, de organizacao das informacdes e de Comunicacao; 2 - Caracterizacao da cadeia produtiva do leite na regido do Serro (MG)
com énfase no Queijo artesanal do Serro; 3 - Recomendacdes para implantacdo de BPF em agroindustrias artesanais e construcao participativa de
perfis agroindustriais para producdo sustentavel de queijo artesanal do Serro; 4 - Caracterizacdo de produtos processados tradicionais da
agroindustria familiar; 5 — Avaliacéao sensorial de produtos processados artesanais; e 6 — Deteccdo de agentes zoonoticos e contaminantes quimicos,
riscos potenciais para a sua ocorréncia, percepcao dos envolvidos e implantacdo de processo de educacao continuada no sistema produtivo do
queijo artesanal do Serro (MG).

Parceria fol estabelecida com a Embrapa Gado de Leite, Emater de MG, a Associacao dos Produtores de Queijo do Serro (APAQS) e o Instituto
Mineiro de Agropecuaria (IMA). A equipe concluiu que das cinco regides do Estado que concentram a producao de queijo artesanal no Estado de
Minas Gerais, 0 Serro seria a mais estratégica em funcao dos estudos ja realizados na regiao, e pelo perfil da populacédo beneficiaria.

PAIS RICO E PAIS SEM POBREZA

Resultados e discussao

A identificacao dos agentes chave da cadela produtiva se deu por meio de visitas e entrevistas com 0s produtores agroindustriais, comerciantes,
técnicos de extensao rural, especialistas de orgaos de ensino e fornecedores de equipamentos e insumos. Alem disso, foram realizados dois grupos
focals com técnicos e produtores. Foi realizado Workshop “Projeto Agregarte - Queijo artesanal do Serro -Promocdo e aprimoramento da
agroindustria artesanal rural” no municipio de Juiz de Fora em de junho de 2012. Os resultados iniciais evidenciam a importancia econdmica e
social do QMA para 0s onze municipios que compde a regido do Serro: Alvorada de Minas, Coluna, Conceicdo do Mato Dentro, Dom Joaquim,
Materlandia, Paulistas, Rio Vermelho, Sabinopolis, Santo Antonio do Itambé, Serra Azul de Minas e Serro. O tema QMA vem despertando uma serie
de iniciativas. A obtencado do registro para Indicacao de Procedéncia para 0 QMA do Serro em 13/12/2011 foi um marco. Em termos de legislacao
estaduals, a Lel 20549, de 18/12/2012, fez uma revisao sobre a producao e a comercializacdo dos queijos artesanais de Minas Gerais e em termos de
legislacao federal, a IN no. 30 do MAPA de 07/08/2013, permitiu que 0s queljos artesanais tradicionalmente elaborados a partir de leite cru fossem
maturados por um periodo inferior a 60 (sessenta) dias. A criacdo de um Grupo de Trabalho em 2013 com a participacdo de especialistas e

pesquisadores de Universidades, do IMA e da Embrapa para regulamentacido da referida Lei Estadual reforcam a necessidade de um dialogo
Interinstitucional e multidisciplinar sobre o assunto.



