experimentos foram conduzidos sob forma de batelada simples, utilizando frascos agitados contendo
30 mL de meio sob agitagdo de 200 rpm a 30°C. Foram avaliadas diferentes fontes de carbono como
glicose, acido fitico e residuo da soja (okara), em duas concentragdes diferentes 0,5 e 1,0% (m/v). A
atividade fitasica foi determinada por metodologia descrita na literatura, com algumas modificagoes,
eaatividade fitasica corresponde a 1 pmol de fosfato liberado por minuto, nas condigdes de ensaio. As
trés linhagens de fungos filamentosos apresentaram capacidade produtora de fitase, Aspergillus niger
INCQS40018, Aspergillus niger INCQS40067 e Penicillium funiculosum INCQS40081 produziram
12,580, 9,76U e 3,78U, respectivamente. Os resultados iniciais sinalizaram que os fungos em estudo
apresentam carater promissor na producao de fitase, e desta forma possibilita a realiza¢do de estudos
posteriores visando a produgdo desta enzima para a aplicagao industrial.
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Diversas pesquisas tém estudado a tecnologia de modificac@o dos 6leos e gorduras e a obtencdo de
concentrados de acidos graxos poli-insaturados que beneficiem a satide do ser humano. As lipases sao
enzimas que catalisam a hidrolise parcial ou total destes triacilglicerdis (TAGs) produzindo acidos
graxos livres (AGLs), diacilglicerol (DAG), monoacilglicerol (MAG) e glicerol. Neste trabalho,
diversas preparacdes enzimaticas foram avaliadas na hidrolise do 6leo de soja. As enzimas comerciais
de Thermomyces lanuginosus Lipozyme TL 100L e Lipozyme TL IM, de Candida antarctica
Lipozyme CalB L e Novozyme 435 e de Rhizomucor miehei Lipozyme RM IM, gentilmente cedidas
pela empresa Novozymes, e as enzimas produzidas pela cepa mutante Aspergillus niger 11T53A14 ¢
pela cepa selvagem Aspergillus niger C foram utilizadas. A propor¢ao molar de agua e 6leo foide 6:1 e
nao houve adicao de surfactante. A carga enzimatica foi de 5 Ul/g de 6leo de soja. As reag¢des foram
conduzidas a 50°C e 200 rpm. Monitorou-se a hidrolise durante 24 horas através da retirada de
aliquotas de 1% do volume reacional e para interromper a reacdo, a estas aliquotas foram adicionados
I mL de solugdo 1:1:1 de acetona/etanol/agua. Os acidos graxos livres foram quantificados em
titulador automatico com NaOH 0,05 N. Os melhores resultados em relagdo ao rendimento de
hidrolise foram obtidos com a lipase de T. lanuginosus Lipozyme TL (14%), seguido da lipase de A.
niger C (12%). A Lipase de C. antarctica 435 e de R. miehei apresentaram os menores rendimentos, 10
e 8%, respectivamente.
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