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ANALISE DE BIOMOLECULAS EM POS DE Myrciaria dubia DA AMAZONIA
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INTRODUCAO

Os frutos da espécie Myrciaria dubia (Kunth.) McVaugh, Myrtaceae especificamente do
estado de Roraima vém sendo prospectados por Chagas et al (2010) via projeto denominado estudo
de biodiversidade e de técnicas convencionais e biotecnoldgicas visando a domesticacao,
melhoramento e valoracdo de fruteiras nativas da Amazonia. Nesse contexto, a gestdo da qualidade
de produtos e coprodutos (residuos) gerados no processamento desses frutos € uma necessidade
atual exigida como parte das Boas Praticas de Pesquisa em laboratorio (BPPL).

No processamento dos frutos de M. dubia (camu-camu) para estudos relativos a analise de
produtividade e avaliacdo de sua qualidade constatou-se que € gerado um quantitativo efetivo de
diferentes residuos, sélidos e liquidos, j& caracterizados no trabalho de tese do autor, passiveis de
aproveitamento como biomoléculas para diversos usos.

As biomoléculas se agrupam em sete categorias que a0 mesmo tempo sdo considerados
componentes importantes da dieta humana: carboidratos, proteinas, lipidios, agua, ions (minerais),
vitaminas e acidos nucléicos (MICOCCI, 2014). Assim, neste trabalho selecionou-se, quantificou-se
e processou-se em forma de pos, alguns destes residuos solidos com objetivo de realizar uma
analise preliminar do potencial de biomoléculas, especificamente agua, lipidios, minerais e
proteinas por meio de determinagdes rapidas para composicdo do Banco de Germoplasma da

Embrapa Roraima.

MATERIAL E METODOS

Uma amostra aleat6ria de camu-camu (Myrciaria dubia) do estado de Roraima, representativa
da populacdo do numero maximo de individuos no periodo de frutificacdo a partir de fevereiro
2014, foi selecionada para realizacao das analises. Os residuos sélidos selecionados foram cascas e
sementes oriundo dos frutos processados manualmente para fins de bioprospeccdo técnico-

cientifica.
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As amostras de residuos sélidos foram processadas no laboratorio de residuos da Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuaria em Roraima, seguindo Procedimento Operacional Padrdo
(POP) utilizado no laboratério. Em seguida, obteve-se por triplicata, pH (acidez), teor de &gua e
constituintes minerais dos pds, com base na massa seca, obtidos via métodos convencionais (estufa
e mufla) preconizados pela farmacopéia Brasileira 5a. Edigdo (2010).

O teor de lipidios foi obtido por extracdo direta com n-hexano, método de particao
gravimétrica adaptado, feita pela agitacdo de uma amostra de p6é seco com o solvente n-hexano P.A,
em frascos tipo eppendorf que permitiram a separacdo do solvente por evaporagdo. O célculo foi
realizado através da formula 100 x N/P = lipidios ou extrato etéreo por cento m/m. Onde: N = n° de
gramas do lipideos e P =n° de gramas da amostra.

J& a extracdo de proteinas totais foi realizada conforme Souza (2010), com uma amostra de
po, no laboratério de proteoma da Universidade Federal do Amazonas em Manaus-AM no decorrer

de aulas praticas da disciplina protedmica.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nas tabelas 1 e 2 estdo apresentados os resultados médios obtidos na analise preliminar,
relativa a acidez (pH), proteina e lipidios (Tabela 1) e massa seca, teor de agua e constituintes
minerais (Tabela 2) em amostra de p6 oriundos dos residuos de frutos do camu camu processados
manualmente em laboratorio.

Tabela 1: Resultados médios obtidos na analise preliminar comparativa, relativa a acidez (pH),
proteinas (ug/mL) e lipidios (%) em amostra de pd oriundo dos residuos de frutos de camu camu.

Amostra pH Proteina Lipidios
(Mg/mL) (%)
Aleatoria 7,6 93,53 0,84

Os lipidios ocorrem com maior frequéncia nas sementes, frutos e folhas (AOQUI, p4, 2012).
Estes juntamente com as proteinas, acidos nucléicos e carboidratos, sdo componentes essenciais das
estruturas bioldgicas, e fazem parte do grupo de biomoléculas (MONTEIRO et al, 2000).

Tabela 2: Resultados percentuais (%) de massa seca, teor de agua e constituintes minerais dos pos,
obtidos dos residuos do processamento manual de frutos de camu-camu

Amostras*  Massa seca Teor de dgua  Constituintes minerais
Aleatoria (%)

A 89,2 10,8 24,33

B 93,0 7,0 79,40

C 84,7 15,3 1,10

* A- PO das sementes processadas, B- P6 das sementes processadas e tamisadas e C- P da cascas

dos frutos.
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Os minerais também sdo importantes biomoléculas da dieta alimentar humana. Na Tabela 2
verifica-se que a amostra B apresentou um teor percentual bem acima das demais amostras
analisadas.

Com base nos resultados obtidos verifica-se que 0 processo de desidratacdo sugerido por
alguns pesquisadores como Rodrigues et al., (2004) e Fracassetti et al.,(2013), é uma 6tima
alternativa para a obtencdo de ingredientes que na forma de pd, segundo os autores, podem ser
utilizados para preservar o valor nutricional, vitamina C e compostos bioativos, entre outros a serem

utilizados em diferentes produtos alimentares oriundos do camu-camu.

CONCLUSOES

Dentre as amostras e biomoléculas analisadas, 0s pds das sementes dos frutos de camu-camu
podem ser considerados preliminarmente como um novo coproduto/matéria-prima potencial para

aproveitamento como fonte alternativa de minerais em processos biotecnologicos.
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