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Correlacdes entre medidas biométricas e
ultrassom para estimar qualidade de
carcaca em cordeiros

Louise Dias Borges' ; Elen Silveira Nalério? ; Marcos Jun Iti Yokoo? ; Citieli Giongo?® ;
Leandro Lunardini Cardoso” ; Marcos Flavio Silva Borba? ; Sérgio Silveira Gonzaga?

O mercado consumidor tem exigido um produto de altissima qualidade e uma
alternativa para atender esta demanda é a predicdo das caracteristicas de
carcaca antes do abate. Assim, o objetivo do trabalho foi identificar as
caracteristicas de carcacas de cordeiros criados na regido do Alto Camaqua,
comparando o uso de ultrassonografia com as medidas biométricas in vivo
para avaliacdo da qualidade da carcaca. Foram utilizados 25 cordeiros: 12
Corriedale e 13 Ideal. No frigorifico os animais passaram pelas avaliacfes in
vivo: comprimento corporal (CP), altura do posterior (AP), altura do anterior
(AA), perimetro toraccico (PT), condicdo corporal (CC) e peso vivo (PV),
também foram coletadas imagens ultrassénicas na regido da 12? e 13?
costelas, adrea de olho de lombo (AOL), espessura de gordura subcuténea
(EGS) e espessura de gordura na garupa (EGP8). Apés o abate foram
realizados: acabamento de carcaca (ACA), rendimento de carcaca (REV), peso
de carcaca quente (PCQ). Avaliando as correlagcées dos métodos, as medidas
biométricas dos cordeiros como PT, CP, AA e AP correlacionadas entre si
foram significativas (P<0,001). Quando correlacionado CC, somente PCQ e
AOL apresentaram correlacao significativa (P<0,001), as demais correlacbes
com CC ndo obtiveram nenhuma significancia. Quando correlacionadas as
medidas de ultrassonografia somente EGP8 obteve correlacbes positivas com
alta significancia (P<0,001) para as varidveis PVP, PVF e PCQ. A partir do
exposto, conclui-se que ndo houve correlacdo entre a condicdo corporal,
espessura de gordura subcuténea e espessura de gordura na garupa. Porém,
s6 se pode comprovar a precisdo dos métodos através das anélises fisico-
quimicas das carcacas.
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