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INTRODUCAO

O maracujazeiro amarelo (Passiflora edulis f. flavicarpa) é uma planta de clima tropical com
ampla distribuicdo geogréafica e pertence a familia Passifloraceae. Esse espécie é a mais cultivada
no Brasil, representando cerca de 95% da area cultivada no pais, devido a qualidade de seu frutos e
produtividade.

O interesse pela passicultura vem crescendo nos ultimos anos, elevando o preco do produto
e aumentando ainda mais a atratividade desta cultura. Esse impulso tem gerado um aumento na
producdo nacional, influenciado, principalmente, por um aumento na area plantada e inclusdo de
novas regides no complexo produtivo de maracuja no Brasil (PIRES; MATA, 2004). A cultura esta
em franca expansdo tanto para a producdo de frutas quanto para consumo in natura e para a
producéo de suco.

Atualmente, a producdo de maracuja esta em torno de 776.097 toneladas, com
rendimento médio de 13,42 t.ha’ (IBGE, 2012), sendo considerado muito baixo levando em
consideracdo que a cultura apresenta potencial para produzir até 42 t.ha™. O estado do Acre tem
potencial produtivo, mas ainda representa baixa producdo a nivel nacional.

Embora a producdo brasileira seja bastante significativa em relacdo aos outros paises
produtores de maracuja, o volume produzido é insuficiente para atender a demanda interna. Dessa
forma, o incremento da producdo desta cultura constitui-se numa excelente opcéo para a agricultura
familiar (ATAIDE et al., 2006), principalmente pelo retorno econdmico réapido e por oferecer baixo
risco de cultivo.

Além da produtividade, o conhecimento das caracteristicas qualitativas dos frutos é
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essencial para atender as necessidades do consumidor de frutas frescas ou de sucos. Segundo Abreu
et al. (2009), a cor, o peso, 0 tamanho e a firmeza sdo os principais atributos relacionados com a
qualidade dos frutos in natura pelos consumidores.

Assim, a selecdo de variedades produtivas e com boa qualidade dos frutos é essencial para o
fortalecimento da expansdo da cultura no Brasil, e principalmente no estado do Acre, por fornecer
caracteristicas do maracujd nos padrdes de exigéncia dos consumidores. Diante do exposto, 0
objetivo deste trabalho foi avaliar as qualidades fisico-quimicas de cinco gendtipos de maracuja
amarelo nas condicdes do Acre.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi implantado e conduzido no Campo Experimental da Embrapa Acre,
localizada no municipio de Rio Branco, Acre. A regido é de clima awi (quente e imido), de acordo
a classificacdo de Kdppen, com precipitagdo anual de 1648,94 mm, umidade relativa de 83% e
temperaturas de 30,92 °C e 20,84 °C, para maxima e minima, respectivamente.

O delineamento experimental foi de blocos casualizados completos com cinco tratamentos e
quatro repeticdes, sendo avaliadas dez plantas por unidade experimental. Os tratamentos foram
constituidos de cinco genotipos de maracujazeiro amarelo: G70E; G64E; G38F; G232; G245 x 134.

O preparo da éarea foi de forma convencional com uma aracdo e duas gradagens. O
espacamento utilizado foi de 3 m entre linhas e 4 m entre plantas (4 x 3 m), com conducgdo em
sistema de espaldeira ha 2 m de altura.

As adubacdes foram realizadas de acordo com a analise de solo e as recomendacdes técnicas
para a cultura. O controle de pragas, doencas e plantas daninhas foram realizados sempre que
necessario com uso de agroquimicos recomendados para a cultura. O experimento foi conduzido
sem irrigacao.

A polinizacdo manual foi realizada todos os dias a partir das 14 h durante os picos de florada das
plantas. A colheita foi feita quando os frutos apresentavam cerca de 30% de coloracdo amarelada
e/ou com abscisdo do pedunculo.

No momento da colheita todos os frutos foram previamente identificados e transportados
para o laboratério de Fruticultura da Embrapa Acre para realizar as analises fisico-quimicas. As
caracteristicas fisicas avaliadas foram o comprimento dos frutos (mm), didmetro dos frutos (mm),
relacdo do comprimento com o diametro do fruto (C/D), espessura da casca (mm), massa do fruto
(9), massa da polpa (g), massa da casca (g), sélidos soluveis totais (SST) e acidez titulavel (AT).

Os SST foram medidos gotas do suco direto em refratbmetro, e a AT foi obtida por pesagem

de 1 g da amostra em balanca analitica (0,0001 g) de precisdo, diluida em 50 mL de &gua destilada,
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53 comadicdo de 3 gotas do indicador fenolftaleina a 1%, seguido de titulacdo com hidroxido de sodio

54  (NaOH a 0,1 N) e expressa em percentual de &cido citrico.

55 Os dados foram submetidos a analise de variancia apos verificacdo da normalidade dos

56  residuos e da homogeneidade de variancias. As médias foram comparadas pelo teste de Tukey ao

57  nivel de 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

58 Entre todas as caracteristicas avaliadas, houve diferenca significativa apenas para o didmetro

59  dos frutos (Tabela 1).

60 Todos os gendtipos apresentaram comprimento dos frutos iguais (p>0,05). O diametro foi

61  maior (p<0,05) para 0s gendtipos G70E e G245 x 134, entretanto 0 G64E, G38F e G232 ndo se

62 diferiram significativamente do G70E. O diametro dos frutos foram classificados na classe 3 (65 a

63 75 mm). Estas caracteristicas fisicas estdo dentro dos padrdes, que variam de 49 mm a 78 mm para

64 o didmetro e de 54 mm a 104 mm para o comprimento do fruto (MELETT] et al., 1992).

65 A relagdo entre comprimento e o didmetro foram semelhantes em todos os genoétipos

66  avaliados, com valores da acima de 1,00, ou seja, comprimento maior que o diametro, sendo todos

67  os frutos classificados com formato oval. Segundo Medeiros (2005), os frutos com relagdo C/D

68  abaixo de 1,00 possuem formatos arredondados, e acima de 1,00 séo ovalados ou oblongos.

69

70  Tabela 1: Comprimento do fruto (CF), didmetro do fruto (DF), relacdo entre o comprimento e o

71 diametro (C/D), espessura da casca (EC), massa do fruto (MF), massa da polpa (MP),

72 massa da casca (MC), solidos sollveis totais (SST) e acidez titulavel de gendtipos de

73 maracujazeiro amarelo, em Rio Branco, AC.
Genotipos CF DF Relacao EC MF MP MC SST AT

(mm) (mm) C/D (mm) (9) (9) (9) (%) (%)

G70E 69,29a 67,11ab 1,03a 7,67a  12530a 53,74a  65,68a  14,67a  3,09a
G64E 67,99a 65,62b 1,04a 587a  126,42a 57,55a  75,84a  12,79a 3,27a
G38F 68,35a 64,14b 1,06a 7,45a  101,83a 39,63a 63,49a 12,44a 2,92a
G232 66,13a 64,96b 1,02a 6,22a  137,64a 60,98a  87,94a 14,42a  3,23a
G245 x 134 73,292 71,31a 1,02a 744a 132,33a 4945a 84,03a 13,78a  3,06a
CV (%) 6,78 3,26 4,54 19,21 16,99 11,31 18,54 8,61 8,65
Média geral 69,01 66,63 1,04 6,93 124,72 52,27 75,40 13,62 3,11

74 A espessura da casca foi igual (p>0,05) para ambos os genotipos de maracuja azedo,

75  variando de 5,87 a 7,67 mm. Esses valores sdo semelhantes aos encontrados por Farias et al. (2007),

76 com espessura dos frutos entre 6,08 a 7,57 mm comercializados em no municipio de Rio Branco,

77 Acre, e com resultados obtidos por Abreu et al. (2009) ao avaliarem as caracteristicas fisico-

78  quimicas de cinco gendtipos no Distrito Federal.
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A massa média do fruto foi de 124,72 g, maior que a média nacional (120 g) e dentro da
faixa de valores obtidos por Meletti et al. (1992), de 52,59 a 153,4 g, e com Abreu et al. (2009) de
127,86 a 134,42 g. Para a massa da polpa nao foi significativo (p>0,05), com media de 52,27 g,
demonstrando que ambos 0s gendtipos podem ser utilizados pelos produtores, ja que permitem
obter quantidades de sucos iguais. A massa média da casca obtida neste trabalho foi de 75,40 g, sem
diferenca significativa entre os gendtipos.

O teor de solidos sollveis totais de 13,62% situa-se dentro do percentual aceito pela
indUstria, que varia de 13% a 14%, e para 0 consumo in natura, que quanto maior melhor. Em
relacdo a acidez titulavel, observa-se que variou entre 2,92% a 3,27%, valores abaixo dos obtidos
por Abreu et al. (2009) e Farias et al. (2007).

CONCLUSAO

Os genotipos podem ser utilizados para o mercado in natura e para produgdo de suco
concentrado, ja que possuem o mesmo padrdo de qualidade fisico-quimica e por apresentar formato

oval, desejavel para os consumidores de maracuja.
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